
I. Durchführung BLOP ES  Thema: ___________________________________ Name: _____________ Datum: ________ 
 

INITIATIVE 
Items Indikatoren Ausprägung  Bemerkungen  
 setzt sich aktiv mit dem Leittext auseinandergesetzt, gibt 

ihn mit eigenen Worten wieder 
 hat eine konkrete Vorstellung seine Aufgaben zu lösen 

 Unterstreichungen 
 Markierungen 
 Notizen 
 Mappe 
 Organisationsplan 

  

 

   

PLANUNG    
Items  Indikatoren  Ausprägung  Bemerkungen  
 geht überlegt bei der Planung vor 
 strukturiert seine Aufgabe in sinnvolle Einzelschritte 

 Rezeptauswahl 
 Einkaufszettel 
 Tischgestaltung 

  

 

   

DURCHFÜHRUNG     
Items  Indikatoren  Ausprägung  Bemerkungen  
 geht seine Aufgaben zielgerichtet und planvoll an und 

weist pünktlich Zwischenergebnisse und das Endergebnis 
vor 

 Zeit   

 teilt seinen Arbeitsplatz sinnvoll und arbeitsbezogen ein 
 gestaltet den Arbeitsplatz und den eigenen 

Arbeitsprozess ökonomisch 
 löst Aufgaben mit sach- und fachgerechten Methoden  

 Geräteauswahl und 
Geräteanordnung 

 
 Arbeitstechniken  

  

 beachtet die Hygieneregeln 
 beachtet Corona-Schutzmaßnahmen 
 berücksichtigt Grundsätze der Arbeitssicherheit und des 

Unweltschutzes 
 arbeitet nachhaltig und entsorgt Abfälle sachgerecht 

 Arbeit in der Küchenzeile 
 Unfallverhütung 
 Mülltrennung 
 Umgang mit Lebensmitteln 

 

 

 Ergebnis Gericht 
 präsentiert Speisen und Getränke durch Anrichten und 

Garnieren 

 Anrichten 
 Aufgabe erfüllt 
 Aussehen 
 Beschaffenheit 
 Geschmack 

 
 

 

 Gestalterische Aufgabe (Tischdekoration, 
Einladungskarte, Servietten, …) 

 deckt den Tisch fachgerecht und ansprechend 

 Originalität 
 Sorgfalt 
 Stimmigkeit 

 
 

 präsentiert sein Arbeitsergebnis 
 reflektiert Arbeitsabläufe und Arbeitsergebnisse  

 frei / weitgehend frei 
 verständlich, Fachbegriffe 
 Medieneinbindung 
 Gestik / Mimik 

 

 

 

Note 1 2 3 4 5 6 

50 Punkte 50 - 45,5 45 - 39 38,5 - 29,5 29 - 21 20,5 - 12,5 12 - 0 

 davon erreicht:       
 


